
 

Maison S. Delafon "Extra Brut" Crémant 

23,00 € TTC  

  

Caractéristiques :  

Appellation: AOP Limoux Crémant de Limoux
Couleur: Blanc
Millésime: 2017

Vignoble

Argilo-calcaire avec des marnes.

Cépages

Chardonnay, Chenin, Pinot noir.

Vinification

Méthode traditionnelle avec un contrôle strict des
températures. 18 mois en bouteille.

Accords mets vin

Riche avec beaucoup de finesse et de minéralité. On
retrouve des notes d’agrumes, florales et
d’amandes.

Température

Servir entre 8-10°C.
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